
                                             Tandoori Spezialitäten
      
   Traditioneller Lehmofen, bekannt dafür, daß er bei Fleisch und Brot ein einmaliges
   und mysteriöses Aroma erzielt
 
 225. Murgh Tikka Lahori *2......................................................................................13,50
         Entbeinte Hühnerfleischstücke nach 24 stündiger Marinade am Spieß, im Tandoor gegrillt

 226. Lamb Chops *2...................................................................................................14,50
         Zarte Lammkoteletts, mariniert im Tandoor gegrillt
 
 227. Lamb Tikka *2....................................................................................................15,90
         Saftige, marinierte Lammfleischstücke am Spieß gegrillt

 228. Royal Tandoori Mix *2.......................................................................................16,90
         Eine Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoor-Spezialitäten

 229. Machi Tikka (Fisch Tandoori) *2.......................................................................14,50
         Rotbarsch-Stücke in feinen Gewürzen und Kräutern mariniert, im Tandoor gegrillt

 230. Jhinga Shahi (Tandoori Garnelen) *2.................................................................18,50
         Garnelen, mariniert  nach Art des Hauses - nur beim Volk des Indus-Tales bakannt-
           am Spieß im Tandoori gegrillt


