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Fisch Spezialitaten

S el A F= 6 = TS 12,90
Rot Barschstiicke in einer scharfer Madras Currysauce

FAISCR JAIET@ZI. ettt s s s s e s s e s eseseeeas 12,90
Rot Barsch mit Paprika,Karotten,Tomaten und indischen Gewiirzen

FiSCh MAN@O......cciiiiiiiiiiiiieeeitec ettt ettt e s are e st e e s saaa e e s sasna e e s snnas 12,90
Rot Barschstiicke in einer wiirzigen Sauce aus Sahne mit frischen Mangostiicken

FisCh Masala CUITY......ccccuiiiriiieeiriieeieiteeeereee et eessre e e e saree s ssaae e s saneeessaeneees 12,90

Rot Barschstiicke mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, abgestimmten Krautern und
Gewlirzen gebraten

FISCH KKOKOS H 4. ..ottt s s e s e e e e e e e e e eeeeeseeeeeeeeesesesssssaaaes 12,90

Rot Barsch in einer wiirzige Sauce aus Sahne mit Kokos

Machi Tikka (Fisch Tandoori) *2........cccoveereeiieieciiee e e 14,50

Rotbarsch-Stiicke in feinen Gewiirzen und Krdutern mariniert, im Tandoor gegrillt
Riesengarnelen

JRINGA MASAlA....ccuiiiiiiiiiiieieeeeeceee et 15,50

Riesengarnelen mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, abgestimmten Kréautern und
Gewlirzen gebraten

Jhinga KOKOS *4.....cooiiiiiieiieectee ettt et e e e ate e s ae e e e saae e e seaaaeenes 15,50
Riesengarnelen in einer wiirzige Sauce aus Sahne mit Kokos

JRINGA JAIfTOZI. .. eveiciieeeece e e 15,50
Riesengarnelen mit Paprika,Karotten, Tomaten und indischen Gewiirzen

Jhinga Palak........cooeoiiiiiiieececeeee e e 15,50

Riesengarnelen mit frischen Zwiebeln und Tomaten mit Blattspinat in einer
aromatischen Gewlirzmischung

N 11 o Y Ua | = TSR 15,50
Riesengarnelen in einer scharfer Madras Currysauce
Jhinga Shahi (Tandoori Garnelen) *2.........cccccoeevieiiriiieeieiieeeeieee e eeevee e 18,50

Garnelen, mariniert nach Art des Hauses - nur beim Volk des Indus-Tales bakannt-
am Spiel§ im Tandoori gegrillt



