
                                              Fisch Spezialitäten
 
 281. Fisch Madras......................................................................................................12,90
           Rot Barschstücke in einer scharfer Madras Currysauce
 
 282. Fisch Jalfrezi......................................................................................................12,90
           Rot Barsch mit Paprika,Karotten,Tomaten und indischen Gewürzen

 
      283. Fisch Mango......................................................................................................12,90

         Rot Barschstücke in einer würzigen Sauce aus Sahne mit frischen Mangostücken
        
      284. Fisch Masala Curry............................................................................................12,90

         Rot Barschstücke mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, abgestimmten Kräutern und
         Gewürzen gebraten

         
      285. Fisch Kokos *4..................................................................................................12,90
                Rot Barsch in einer würzige Sauce aus Sahne mit Kokos
        

 229. Machi Tikka (Fisch Tandoori) *2.......................................................................14,50
         Rotbarsch-Stücke in feinen Gewürzen und Kräutern mariniert, im Tandoor gegrillt

           

      Riesengarnelen 

 291. Jhinga Masala....................................................................................................15,50
         Riesengarnelen mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, abgestimmten Kräutern und
         Gewürzen gebraten

 
      292. Jhinga Kokos *4................................................................................................15,50

         Riesengarnelen in einer würzige Sauce aus Sahne mit Kokos
 

      293. Jhinga Jalfrezi....................................................................................................15,50
            Riesengarnelen  mit Paprika,Karotten, Tomaten und indischen Gewürzen

 294. Jhinga Palak.......................................................................................................15,50
         Riesengarnelen mit frischen Zwiebeln und Tomaten mit Blattspinat in einer 
           aromatischen Gewürzmischung 

 295. Jhinga Madras...................................................................................................15,50
         Riesengarnelen in einer scharfer Madras Currysauce

 230. Jhinga Shahi (Tandoori Garnelen) *2................................................................18,50
         Garnelen, mariniert  nach Art des Hauses - nur beim Volk des Indus-Tales bakannt-
           am Spieß im Tandoori gegrillt


