236.

237.

238.

239.

240.

241.

242.

243.

244.

245.

246.

247.

225.

Chicken Spezialitiaten

L@l 1 Tad < a1 =1 F= 1 TR 11,90

Hithnerbrust mit Zwiebeln und Tomaten gebraten,mit Blattspinat in einer
Aromatischen Gewiirzmischung

Chicken VINAALo F2...couuuuueeeiiiiiiiiieee ettt ettt e e e e et vaaseeseseseraaae e e 11,50
Gebratene Hiihnerbrust mit Kartoffeln in einer pikanten Sauce

Chicken Tikka Masala #2.....ccouuuueeeiiiiiiiiiieeeeeeetteeeeeeeeeetaieeseeeeeeeaaneseeeeesens 12,50
Im Tandoor gebackene, entbeinte Hiihnerfleischstiicke, orientalisch gewiirzt, mit Spizial-Sauce
Chicken Tikka Shahi KOITNa *4......coooieiiuumieeiiieeiiieeeee ettt eeeeevvaaeeseeeeees 12,90

Ein Gericht aus der kéniglichen Moghul-Kiiche. Im Tandoor gebackene entbeinte
Hiihnerfleischstiicke in eine milden Sauce aus Gewiirzen, Sahne mit Mandeln, Kokosnuss
und Cashew-Niissen zubereitet

ChiCKen MangO........ccueereuiiiriieiiieeeiieenieessreessateesseeesaseesseessssesssssesssseessssessnnes 12,50
Zarte Hiihnerfleischstiicke in einer wiirzigen Sauce aus Sahne mit frischen Mangostiicken
ChiCKEN KOKOS H.uuueeiiieeeieeeee ettt ettt e e ee et e s e s eeeesaaaaseeesessnnanns 11,50
Zartes Hiithnerfleisch stiicke in eine wiirzige Sauce aus Sahne mit Kokos

ChICKEN JAIETOZL. . oeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeetettee e e e e e e e e s eseseeeeeeeeeesesesessenns 11,90

Hiithnerbrust zubereitet aus einer wiirzigen Mischung von Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten,
Griiner Paprika und Karotten in einer Curry-Sauce

L@l 1 Tad <) o T = 1 = 1 ) TR 12,50
Hiihnerbrust mit Zwiebeln,Knoblauch,Ingwer,Tomaten und frisch gemahlenen
Gewlirzen im Karahi zubereitet

Channa MUTIGh........coouiiiiiiiiieeeeece ettt ssae e s e e e s e e s aaeesaneens 11,50
Gebratene Hithnerbrust mit Kichererbsen, in eine speziellen Currysauce

ChiCKEN DaANSEK....ceeeiiieeeeeeeeeeettteeee ettt e et eeetaeeeeeeeeetaaanaeeeseeeessnnnensseeees 11,90
Hiihnerbrust in einer exotischen Kombination aus Gewiirzen,Sahne und Ananas

@51 ()32 LY = a = T 11,90

Gebratene Hiithnerbrust in einer scharfer Madras Currysauce

SADZI MUTGH....couiiiiiieiiiececee ettt e s ste e et e e s e e e aeees 11,90
Hiihnerfleisch mit verschiedene Gemiise in einer aromatischen Gewiirzmischung
Murgh Tikka Lahori. 2. ......ccoiviiiiiiiiiiiecceeeccee st sre e 13,50

Entbeinte Hiihnerfleischstiicke nach 24 stiindiger Marinade am Spiel3, im Tandoor gegrillt



